
奈良まほろば館の「TOKi」（Restaurant&Bar)が
ミシュランガイド東京２０２4に一つ星として掲載されました！

令和５年１２月5日に発表された「ミシュランガイド東京２０２４」に、奈良県ブランドショップ「奈
良まほろば館」に併設する「TOKi」(Restaurant＆Bar)が一つ星として掲載されました。昨年
に引き続き、２年連続の掲載です。
東京都内に自治体が開設しているアンテナショップのうち、併設しているレストランがミシュラ
ンに星付きレストランとして掲載されているのは、全国の自治体で、奈良県が唯一です。（令和５
年１２月現在）
「TOKi」では、県産材を使用した上質な調度品や、伝統工芸である赤膚焼の器などを用いた落
ち着いた雰囲気の中で、奈良の旬の食材をふんだんに利用した奈良の風土と歴史を感じられる
料理を堪能いただけます。
今回、ミシュランにおいて、『四季の情景や風土からイメージを膨らませたメニュー名が楽しい。
内装に吉野檜、器は赤膚焼、オブジェは薬師寺の石など“まほろば”の魅力を伝えている。』と評
価され、一つ星の獲得となりました。
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